LA FABRYK

SALADES

Chévre ¢ salade, roquette, toasts de fromage de chévre & miel, noix, grenade, tomates
cerises, oignons pickles & vinaigrette balsamique

Poké bowl ¢ quinoa citronné, edamame, tomates cerises, avocat, mangue, grenade, chou
rouge & vinaigrette soja-sésame (+4€ thon ou crevettes)

César * salade iceberg, poulet croustillant, croltons, parmesan, ceuf dur, tomates cerises,
oignons frits, oignons pickles & sauce césar

Italienne * salade, roquette, jambon cru, billes de mozzarella, tomates cerises, pesto, olives
noires, oignons pickles & creme de balsamique

Thai « salade iceberg, chou rouge, tataki de thon, crevettes teriyaki, cacahuetes, tomates

14,9¢

15,9¢

16,9€

16,9€

17,9€

cerises, oignons pickles, zestes de citron vert, oignons pickles, grenade & vinaigrette soja-sésame

ESPRIT BRASSERIE

Plat du jour

Croque-madame ¢ béchamel a la truffe, jambon blanc, mozzarella fior di latte, ceuf au plat
& salade

Steak haché a cheval * oignons confits, cheddar fumé, ceuf au plat, oignons frits, sauce
barbecue & frites maison

Avocado * toast pain bruschetta, guacamole, avocat, grenade, billes de mozzarella, oignons
pickles, ceuf au plat & salade

Supréme de volaille rati ¢ jus réduit, purée de pommes de terre a la ciboulette & petits
légumes

Fish & chips * sauce tartare citronnée

Magret de canard * sauce aux cepes, pommes grenailles persillées & petits légumes (180g)
Poulpe grillé * sauce aioli, purée de pommes de terre a la ciboulette & petits Iégumes

PlZZAS tout supplément 2€ ; - 50% sur la deuxiéme pizza, la moins chére des deux

Margherita ¢ sauce tomate, mozzarella fior di latte, parmesan & basilic

4 fromages ¢ créeme fraiche, mozzarella fior di latte, bleu, parmesan & chevre
Végétarienne * sauce tomate, mozzarella fior di latte, tomates cerises, aubergines confites,
basilic frais, oignons pickles, olives noires & pesto

Reine ¢ sauce tomate, mozzarella fior di latte, champignons, jambon blanc & olives noires
Chévre & miel * creme fraiche, mozzarella fior di latte, noix, fromage de chevre, miel &
oignons pickles

Montagnarde ¢ créme fraiche, mozzarella fior di latte, pommes de terre grenailles,
champignons, camembert & lard

Poulet césar * creme fraiche, mozzarella fior di latte, poulet croustillant, tomates cerises,
parmesan, salade iceberg, oignons frits, oignons pickles, sauce césar & ceuf

Burrata * sauce tomate, mozzarella fior di latte, billes de mozzarella, tomates cerises, olives
noires, roquette, basilic & créme de balsamique

Parma ¢ sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cru, pesto, tomates confites,
roquette & créme de balsamique

BBQ * sauce tomate, mozzarella fior di latte, boeuf haché, cheddar fumé, oignons confits,
sauce barbecue & ceuf au plat

Truffe * créeme fraiche, mozzarella fior di latte, jambon blanc truffé, champignons

& parmesan

13.9€
13.9€

14,9¢

14.9€

16.9€

17.9€

22.9¢€
249€

10,9€
12,9¢€
12,9€

13,9¢
14,9€

15,9€

15,9€

15,9€

16,9€

16,9€

16,9€



LA FABRYK

TAKE AWAY |

PATES

Rigatonis a la sicilienne ¢ sauce tomate, aubergines fondantes, parmesan & basilic frais n,9€
Rigatonis au pesto ¢ pignons de pin, jambon cru, billes de mozzarella & basilic frais 16,9€
Linguines aux crevettes * sauce teriyaki, ail doré & zestes de citron vert 17,9€
Linguines a la creme de truffe & Pecorino 19,9€
FCRMULE BURGER _ Burger au choix + accompagnement frites

A <+ boisson au choix
César * bun, poulet croustillant, sauce tartare, tomates confites, salade iceberg, oignons 16,9€
pickles, sauce césar, parmesan, oignons frits & ceuf au plat
Fish « bun, cabillaud pané, tomates confites, chou rouge, salade iceberg, oignons pickles 16,9€
& sauce tartare citronnée
Classique ¢ bun, steak haché, tomates confites, salade iceberg, oignons pickles, sauce 17,9€
cocktail & cheddar fumé
Montagnard ¢ bun, galette de pomme de terre, steak haché, oignons confits, sauce 18,9€

camembert & lard grillé

Fabryk * galettes de pomme de terre, steak haché, oignons confits, lard grillé, sauce 19,9€
cheddar, oignons frits & ceuf au plat

Supplément double steak +4€ Tous nos steaks hachés, poulet & fish peuvent étre remplacés

par un haché 100% végétal

DESSERTS

Faisselle ¢ sucre ou creme ou coulis de fruits rouges ou coulis de mangue 4,9€
Tle flottante * caramel beurre salé & amandes effilées 6,9€
Fondant au chocolat * sauce chocolat, chantilly & amandes effilées 8,9€
Brioche perdue caramélisée * caramel beurre salé & créme anglaise 8,9¢€

Bowl fraicheur * yaourt, coulis de fruits rouges, fraises, framboises, crumble cacahuétes &  §,9€
menthe

BCISSONS

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Fuze Tea * canette 33cl 3€
San Pellegrino ¢ bouteille 50cl 3€
Limonade Bio ¢ bouteille 33cl 45 €
Biére 0,9% d’alcool + bouteille 33cl 5,2€

Biére Blonde ¢ bouteille 33cl 4€

Biére Blanche ¢ bouteille 33cl ‘“NE"I[ 4€
4 ; 5 GRBRIGUE OF Bty

Biére Ambrée * bouteille 33cl 4€

Biére IPA - bouteille 33cl 5€

V'NS -30% sur tous les vins de notre carte (voir disponibilité en restaurant)

La Fabryk 4 €
Cuvée Spéciale AOP Costieres de Nimes bouteille 75cl
Blanc, rosé ou rouge
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