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PLAT DU JOUR

LE MDI EN SEMANE () 19

BGISSON + PLAT + DESSERT + CAFE

Boisson
Bigre blonde 25¢l
Verre de vin La Fabryk (blanc, rosé ou rouge) 12¢l
Thé péche infusé glacé 33cl
Citronnade 33cl
Plat
Plat du jour
Velouté Dubarry
Gratin de ravioles du Dauphiné au Saint Marcellin
Flammekueche au choix (max. 14€)
Dessert
Café gourmand
Faisselle
Mousse au chocolat
Boisson chaude
Café expresso
Thé

FABRYK KIDS™
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Boisson 25¢l
Sirop
Jus de fruits
Thé péche infusé glacé
Diabolo
Plat
Steak haché
Fish & chips
Poulet croustillant
Dessert
Mousse au chocolat
Glace 1 boule
Pom’potes

HAPPY ﬁ
ECIFABRYK

Du Dimanche au vendredi 16h-19h

UNE BIERE 25CL CCMMANDEE = UNE BIERE 50CL SERVIE
TGUS NGS SCDAS & JUS DE FRUITS 3¢
MCUTCS 6€

DESSERTS

@ Faisselle « sucre ou caramel beurre salé ou créme de marron ou coulis de fruits rouges 4

® Mousse au chocolat « chantilly 6
Café gourmand * mousse au chocolat, verrine citron, creme vanille-caramel 7
& panna cotta fruits rouges
Tarte citron & myrtille meringuée e sorbet cassis & chantilly 8
Fondant au chocolat  sauce chocolat, glace vanille & chantilly 8
Brioche perdue * créme anglaise, sauce caramel beurre salé & glace vanille 8

® Creme briilée a la Chartreuse 9
CCUPES GLACEES
Café ou Chocolat Liégeois 7
Dame Blanche ou Dame Nutella 7
Pavlova ¢ glace vanille & sorbet cassis, myrtilles, meringues, coulis de fruits rouges & chantilly 8
Caramello * glaces caramel beurre salé & yaourt, gaufre, sauce caramel beurre salé & chantilly 8
Mont Blanc ¢ glaces vanille & marron, créme de marron, meringues & chantilly 8
Chartreuse * glaces chocolat & Chartreuse, Chartreuse verte, amandes effilées & chantilly 9
Parfums e vanille, chocolat, café, noisette, caramel beurre salé, yahourt, cassis, passion, citron, kﬁm
fraise, framboise, Chartreuse & marron \»2
Supplément topping 1€
CREPES GAUFRES
Beurre, sucre & citron 4 Sucre 4
Chocolat 5 Chocolat 5
Chocolat & Chartreuse 6 Nutella 5
Nutella 5 Caramel beurre salé 5
Caramel beurre salé ) Créme de marron 5
Creme de marron ) Confiture de myrtilles 5
Confiture de myrtilles 5

Supplément chantilly +1€ / Boule de glace supplémentaire +26
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LA FABRYK

ESPRIT BRASSERIE

EST. SINCE. 2016

ADE WITH

FLAMMEKUVECHES
& BCISSCONS A VCGLONTE

Tous les soirs a partir de 19h*

23,9
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A PARTAGER SIGNATURES DE SAISCN FLAMMEKUECHES

Toutes nos flammekueches sont garnies de fromage blanc & de créme fraiche

Frites fraiches * créme de Saint Marcellin & oignons frits 7 Velouté Dubarry  croditons & persillade 12 Classigue » oignons & lard 9
Poulet croustillant  sauce barbecue ] Gratin de ravioles du Dauphiné au Saint Marcellin « salade, noix & pickles de légumes 16 Gratinde » oignans, lard & emmental rapé n
Falafels de patate douce ¢ créme de boursin 9 Gratin de ravioles du Dauphiné au saumon « salade & pickles de légumes 18 Savoyarde's oignnr}s alette de pommes de terte reblochoRMardars, mozzardll 14
Nachos * sauce cheddar, sauce barbecue, cornichons & oignons frits 9 Filet de poulet gratiné « créme de truffe & reblochon 19 oignons frits & méche’ ' ’ ’ ’
ar'?zt;:t:gr: ::ngt:b!o;:;:n;asizgc:l;etbrlljlfcff;on :g Rosti montagnard « galettes de pomme de terre, sauce reblochon, reblochon, jambon cru & ceuf au plat 19 4 fromages » oigrions, bled, Saint Marcelln,reblochon & mozzarella 14
. . ) ) Gourmande e oignons, jambon aux herbes, cheddar rapé & ceuf au plat 14
® Charcuteries de pays * jambon cru,_coppa_, Jamb‘nn blanc aux herbes, rosette & condiments 16 Végétarienne  oignons, purée de butternut, falafels de patate douce, créme de boursin, "
Toutes nos flammekueches sont disponibles a partager pickles de Iégumes & méche
Blue cheese * oignons, ravioles du Dauphing, bleu, mozzarella & noix 15
Poulet césar e oignons, poulet croustillant, tomates confites, parmesan, ceuf, 16
mozzarella, iceberg & sauce César
Queen ravioles * oignons, ravioles du Dauphiné, saumon fumé & mozzarella 16

“-:‘%‘i".w {
ESPRIT BRASSERIE
Fabryk steak « galette de pommes de terre, oignons confits, steak haché, sauce barbecue, 16/20
euf au plat & oignons frits 3
Fish & chips  sauce tartare 19 A )
® Filet de truite rosée * beurre au citron & amandes 21 g B
® Bavette grillée 200g » échalotes confites 2 W= ﬁ
® Tartare de beeuf Charolais coupé au couteau 180g 22 ] ]
: =
BURGERS - 2
Classique  pain burger, steak haché, sauce cocktail, cornichon aigre doux, 7
emmental & oignons frits
Marcellin  pain burger, poulet croustillant, créme de Saint Marcellin, jambon cru, 19
oignons confits & méache
Savoyard ¢ pain burger, steak haché, galette de pomme de terre, sauce reblochon, 19 23
reblochon, lard grillé & méache
Fabryk e galettes de pomme de terre, steak haché, sauce cheddar, oignons confits, 21 25

lard grillé, ceuf au plat & oignons frits
Tous nos steaks hachés et poulet croustillant peuvent étre remplacés
par un haché 100% végétal

GARNITURES SAUCES

SALADES

Poke bowl e riz rouge, falafels de patate douce, pois chiche frits, foves édamame, betterave, mangue, 17 2‘:“1 FR"G?C . :‘”‘;‘_’E SAINT MARCELLIN
creme de boursin & vinaigrette au sésame o :: 'E DD'”E B' :'Tsalnur TAC:::R: REBLGCHON
César < iceberg, poulet croustillant, tomates confites, crofitons, parmesan, euf dur, oignons frits, pickles 17 v d Beev
SALADE, TCMATE CCNFITE & PICKLES DE LEGUMES ~ TRUFFE Pot de sauce supplémentaire +2€

de Iégumes & sauce césar
Savoyarde * salade, reblochon pané, ravioles frits, lard grillé, sauce reblochon, oignons frits, picklesde 18
légumes & vinaigrette de cidre

Accompagnement supplémentaire +4€

® Sans gluten
* Arrivée acceptée jusque 21h30 / Bieres au choix, thé glacé ou citronnade
Prix par personne, pour I'ensemble des convives d’une méme table



DESSERTS

® Faisselle « sucre ou caramel beurre salé ou créme de marron 4
ou coulis de fruits rouges

® Mousse au chocolat » chantilly 6
Café gourmand ¢ mousse au chocolat, verrine citron, creme vanille- 7
caramel & panna cotta fruits rouges
Tarte citron & myrtille meringuée e sorbet cassis & chantilly 8
Fondant au chocolat « sauce chocolat, glace vanille & chantilly 8
Brioche perdue * creme anglaise, sauce caramel beurre 8
salé & glace vanille

® Creme briilée 2 la Chartreuse 9
CCUPES GLACEES
Café ou Chocolat Liégeois 7
Dame Blanche ou Dame Nutella 7
Pavlova « glace vanille & sorbet cassis, myrtilles, meringues, coulis de 8
fruits rouges & chantilly
Caramello * glaces caramel beurre salé & yaourt, gaufre, sauce caramel 8
beurre salé & chantilly
Mont Blanc e glaces vanille & marron, creme de marron, meringues & 8
chantilly
Chartreuse « glaces chocolat & Chartreuse, Chartreuse verte, amandes 9
effilées & chantilly
Parfums e vanille, chocolat, café, noisette, caramel beurre salé, yahourt,
cassis, passion, citron, fraise, framboise, Chartreuse & marron i

BgULE
Supplément topping 1€ \»2
»
CREPES GAUVFRES
Beurre, sucre & citron 4 Sucre 4
Chocolat 5 Chocolat 5
Chocolat & Chartreuse 6 Nutella 5
Nutella 5 Caramel beurre salé 5
Caramel beurre salé 5 Creme de marron 5
Créme de marron 5 Confiture de myrtilles 5
5

Confiture de myrtilles
Supplément chantilly +1€ / Boule de glace supplémentaire +2€
Sans gluten

* Arrivée acceptée jusque 21h30 / Bieres au choix, thé glacé ou citronnade
Prix par personne, pour I'ensemble des convives d’une méme table

A PARTAGER

Frites fraiches * créme de Saint Marcellin & oignons frits 7
Poulet croustillant  sauce barbecue 8
Falafels de patate douce * créme de boursin 9
Nachos ¢ sauce cheddar, sauce barbecue, cornichons & oignons frits 9

Croquettes de reblochon « sauce reblochon 10
Mozzarella panée » mayonnaise a la truffe 10
® Charcuteries de pays * jambon cru, coppa, jambon blanc aux herbes, 16

rosette & condiments
Toutes nos flammekueches sont disponibles a partager

FLAMMEKUECHES
& BOISSCNS A VOGLONTE

Tous les soirs a partir de 19h

23'906

HAPPY _ |
ABRYK

16h-19h (hors samedi)

UNE BIERE 25CL CCMMANDEE = UNE BIERE 5(0CL SERVIE
TCUS NCS SCDAS & JUS DE FRUITS 3¢
MCAUTCS 6€

CN SE suIT ?
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DRINK

LA FABRYK

ESPRIT-BRASSERIE

EST. SINCE. 2016

WITH




SCFTS

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Perrier  33cl

Orangina, Schweppes Agrum’ » 25c|

Jus de fruits  25c| - tomate, orange, pomme, ananas
Nectar de fruits ¢ 25cl - abricot

Vittel sirop * 25cl - menthe, grenadine, fraise, péche, citron
Diaholo * 25¢l - menthe, grenadine, fraise, péche, citron
Vittel, San Pellegrino « 50cl

Vittel, San Pellegrino « 1L

CREATICNS 0% ALCGCL

Thé péche infusé glaceé * 33cl

Citronnade « 33cl

Virgin Wood « 18cl - jus de citron, purée de fruits rouges,
sirop de fleur de sureau & limonade

Juicy © 16¢l - jus de fraise, jus de citron & jus de banane
Virgin Tahiti  20c! - jus de pomme, jus d’ananas,

purée de passion & sirop de vanille

Virgin Mojito  16cl - classique ou fruits rouges ou passion

CGCKTAILS

Spritz « 16¢! - Apérol, Prosecco & Perrier
Red Wood * 18cl - vodka, jus de citron, purée de fruits rouges,
sirop de fleur de sureau & limonade

Pop corn  18cl - vodka, Jameson, jus de pomme, caramel beurre salé

& sirop de pop corn

Gin Love * 18cl - gin, jus de fraise, jus de citron & jus de banane
Tahiti  20c - rhum, jus de pomme, jus d’ananas,

purée de passion & sirop de vanille

Mojito « 16cl - classique ou fruits rouges ou passion

BRASSERIE

Blonde

25¢cl-4,2/ 33cl-5,2 / 50cl-7,2 / 1,51-18,2 / 3L-34,7
Ambrée

25¢cl-4,6 / 33cl-5,7 / 50cl-7,9 /151-20 / 3L-38
IPA, Triple & Biére du moment

25¢l-5,2 / 33cl-6,5 / 50¢l-8,9 / 1,51-23 / 3L-44
Panaché, Monaco & Blonde sirop

25¢cl-4,9 / 33cl-6,1 / 50cl-8,5

4,2
4,2
4,2
4,2
4,2
4,2
4,2
6,5

42
42

10
10

10
10

10

¢ erre
12¢¢ BCUTEILLE 7€k

)

BLANCS

La Fabryk
Cuvée Spéciale AOP Costieres de Nimes
Un vin sec & fruité, qui se boit comme du p'tit lait |

Viognier Sensation
Domaine de Saint Bénézet IGP 0C
Direction le Sud !

Chardonnay-Coteaux-de-L’Auxois
Simonnet-Febvre IGP Coteaux-de-L'Auxois
Le meilleur ami de I'apéritif

Villa Chambre D’Amour
Lionel Osmin VDF Sud-ouest
Une dose de bonheur sucré

RCVGES

La Fabryk
Cuvée Spéciale AOP Costitres de Nimes
Le vin pour tous les jours, aux notes de fruits rouges cuits

Cotes-du-Rhone « Truffes Noires »
Domaine des 3 Lys AOP Cotes-du-Rhone
Structuré, fidele a son terroir

Pinot Noir Des Lyres
Simonnet-Febvre Vin de France
Un Bourgogne comme on les aime

Crozes-Hermitage « Les Launes »
Domaine Dellas AOC Crozes-Hermitage
Gourmandise, puissance et plaisir assurés !

RCSES

La Fabryk
Cuvée Spéciale AOP Costieres de Nimes
Un vin élégant aux notes d'agrumes

55

20

20

27

30

20

25

30

35

20

EFFERVESCENTS 16

Prosecco
Alberto Torresi DOC Italie

Champagne
AOC Lagache cuvée brut

PCTS DE VINS

(4
Blanc : Chardonnay Vin de France 6
Rouge & Rosé : Cuvée Cathédrale Chateau St Bénéze

GUPE v
BoUTELLE 25Ct 1
)

£ \25¢

FILLETTE PCT

t Vin de France

23

35

50 \,710

SHCCTERS

38 » 4¢l - Vodka, citron & fraise
69 < 4cl - Jameson, pomme & pop corn
16 * 4cl - rhum, ananas & vanille

CAVE DES AMIS

Ricard » 2cl

Martini blanc ou rouge, Porto * 4cl

Rhum arrangé « 4cl

Vodka, gin, rhum blanc, whisky Jameson ¢ 4cl
Eau de vie de poire  4cl

Baileys, Limoncello, Get 27 < 4cl

Whisky Jack Daniel’s ¢ 4cl

Chartreuse Verte © 4cl

Rhum Diplomatico ¢ 4cl

Complément soda « 12cl

CAFES & THES
Café, décaféiné

Thé, infusion

Cappuccino, chocolat chaud
Chocolat viennois, café viennois
Irish coffee
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